
我們的目標 : 培育優秀醫科生技專業人才

精熟生技醫藥領域技術，更具備創新思維與跨域整合能力，以開啟多元職涯發展路徑：
1. 聘請中研院專家，共同指導學生研究發展
2. 餐飲創業與創立個人品牌
3. 擔任廚藝講師，傳授專業知能
4. 結合媒體與飲食，成為美食內容創作者

廚藝圖書中心

學習亮點，成就專業無限

1. 培育優秀醫科生技專業人才
透過專業知識課程輔導同學考國家證照，包含保健食品工程師、食品技師、食品品
保工程師、食品安全管制系統(HACCP)、化學技術士、健康管理師、食品檢驗分析
技術士等多項證照。

2. 聘請中研院專家，共同指導學生研究發展
聘請蕭介夫（前任校長）、王惠鈞院士（前中研院副院長）、施明晢（中研院農業
生技研究中心主任）等專家擔任講座教授，讓同學能多樣化學習。

3. 至生技醫藥企業實習

大二同學實習的部份，同學都會先詢問過學長姊先了解企業狀況，讓同學選擇去那
家企業實習，透過實習強化實作能力。因學校系所與企業長期配合，大一至大四同
學有機會至校外參訪再加深與企業的黏著度。

4.海外交流學習
同學有機會與他國大學交流，學習海外學校生技技術，例如:日本大阪公立大學進行
海外暑期交流。

醫學科學與生物科技學系修課圖表

通識28學分 必修51學分 選修49學分
總畢業學分

128學分

通識核心必修18學分
通識博雅選修10學分

院必修3學分
系必修48學分

系選修49學分
(可承認外系20學分)


